1400x960 Short Course
Pumpkin Soup
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Suppen Kurzlehrgang

25. Okt 2024

Kurzlehrgang: Die Kunst des Suppenkochens mit Thomas Bissegger

Freizeit & Hobby
Kurse via Nicht-3 Tage / Lektionen und mehr

Adresse Kontakt

EHL Hotelfachschule Passugg EHL Hotelfachschule Passugg
Hauptstrasse 12 Hauptstrasse 12

7062 Passugg 7062 Passugg

info.passugg@ehl.ch
+41 81 25511 11

Veranstalter EHL Swiss School of Tourism and Hospitality
Datum 26.11.2024 | 17:30 bis 21:00 Uhr

Zusammenfass Die Teilnehmerinnen erfahren vom Sternekoch und Fachdozenten Thomas Bissegger, wie man
herbstliche, nachhaltige Suppen erstellt und ihnen seine personliche Note verleiht.

Willkommen zu unserem Suppenkurs — einem tiefen Einblick in die Kunst der Suppenzubereitung!
Sternekoch Thomas Bissegger zeigt lhnen, wie Sie raffinierte Suppen-Basen kreieren, von der
Auswabhl der Zutaten bis zum Anrichten. In einer gemutlichen Atmosphére lernen Sie, herbstliche
Kostlichkeiten wie doppelte Rindskraftbriihe, Mandel-Knoblauch-Suppe und Kirbiscremesuppe zu
zaubern. Egal ob Anfanger oder erfahrener Hobbykoch — dieser Kurs bietet Theorie und Praxis fur
alle, die ihre Suppen-Skills perfektionieren méchten!

Nehmen Sie teil und verbessern Sie Ihre Suppen- und Kochkiinste mit Sternekoch Thomas
Bissegger! Freuen Sie sich auf einen kreativen Abend mit Gleichgesinnten, neuen Rezepten und
frischer Inspiration zum Mitnehmen.

https://ateliers.ehl.edu/de/suppen-kurzlehrgang-2?campus=passugg
https://lwww.youtube.com/watch?v=26js5phSQEA&t=2s
CHF 129.00
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Schlagworter Kategorie: Der Kochkurs nach lhren Wiinschen | Suppen spezial, Art der Aus-/ Weiterbildung:
Kurs / Seminar, Niveau: Crashkurs | Basiskurs, Klassengrosse: Mindestanzahl Teilnehmer: 6
Personen | Maximale Anzahl Teilnehmer: 12 Personen, Kurstag: Dienstag, Zeitpunkt des
Unterrichts: Abend, Abschluss: Kursbestatigung / Teilnahmebestatigung
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