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EHL Hotelfachschule Passugg

jKurzlehrgang: Vegetarisches BBQ - kreativ, bunt & aromatisch

Kontakt

EHL Hotelfachschule Passugg
Hauptstrasse 12
7062 Passugg

info.passugg@ehl.ch
+41 81 255 11 11

EHL Hotelfachschule Passugg
10.6.2026 | 17:30 bis 21:00 Uhr

Entdecken Sie das vegetarische BBQ — kreativ grillieren, Neues lernen und ein sommerliches
Abendessen geniessen.

Lernen Sie von Fachdozent Michael Pilman, wie Sie ein kreatives BBQ ganz ohne Fleisch zubereiten
— mit Kase, Gemise, Pilzen und raffinierten Aromen vom Girill. Im Kurs erfahren Sie, wie
vegetarische Zutaten auf dem Rost glanzen kénnen, und setzen das Gelernte direkt um. Gemeinsam
geniessen Sie ein reichhaltiges, selbstgekochtes Abendessen auf der sonnigen Terrasse des EHL
Campus Passugg, ein Festmabhl fur alle, die neue BBQ-ldeen entdecken méchten.

Nehmen Sie teil und entdecken Sie, wie vielfaltig und genussvoll ein BBQ ganz ohne Fleisch sein
kann! Freuen Sie sich auf kreative Grillideen, praxisnahes Know-how und ein gemeinsames
vegetarisches Festmahl unter freiem Himmel.

https://ateliers.ehl.edu/de/vegetarisches-bbg-kurzlehrgang-1?campus=passugg
CHF 139.00 (inklusive Abendessen)

https://ateliers.ehl.edu/de/vegetarisches-bbg-kurzlehrgang-1?campus=passugg
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Kategorie: Barbecue / Grillen | Experimentelle Kiiche / Neue Trends | Vegetarische / Vegane Kiiche,
Art der Aus- / Weiterbildung: Kurs / Seminar, Niveau: Crashkurs | Basiskurs, Klassengrosse:
Mindestanzahl Teilnehmer: 6 Personen | Maximale Anzahl Teilnehmer: 12 Personen, Kurstag:
Mittwoch, Zeitpunkt des Unterrichts: Abend, Anzahl Kurstage: 1 Kurstag, Abschluss:
Kursbestéatigung / Teilnahmebestatigung

1253088054

Alle Angaben ohne Gewahr
Anderungen vorbehalten
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