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Vegetarisches BBQ 

 

vergangener BBQ 
Kurzlehrgang 2025 

 

BBQ Masterclass 
Mushrooms 

 

Michael Pilman Fachdozent 
an der EHL Hotelfachshcule 
Passugg 

Kurzlehrgang: Vegetarisches BBQ - kreativ, bunt & aromatisch 

Freizeit & Hobby  
Kurse mit nur 1 Kurstag / 1 Lektion  
Kurse via Nicht-3 Tage / Lektionen und mehr  
Kurse mit nur 1-2 Kurstag / Lektion  
 
Adresse 

EHL Hotelfachschule Passugg 
Hauptstrasse 12 
7062 Passugg 

Kontakt 

EHL Hotelfachschule Passugg 
Hauptstrasse 12 
7062 Passugg 

info.passugg@ehl.ch  
+41 81 255 11 11 

 
Veranstalter EHL Hotelfachschule Passugg 
 
Datum 10.6.2026 | 17:30 bis 21:00 Uhr 
 
Zusammenfass
ung 

Entdecken Sie das vegetarische BBQ – kreativ grillieren, Neues lernen und ein sommerliches 
Abendessen geniessen. 

 
Beschreibung Lernen Sie von Fachdozent Michael Pilman, wie Sie ein kreatives BBQ ganz ohne Fleisch zubereiten 

– mit Käse, Gemüse, Pilzen und raffinierten Aromen vom Grill. Im Kurs erfahren Sie, wie 
vegetarische Zutaten auf dem Rost glänzen können, und setzen das Gelernte direkt um. Gemeinsam 
geniessen Sie ein reichhaltiges, selbstgekochtes Abendessen auf der sonnigen Terrasse des EHL 
Campus Passugg, ein Festmahl für alle, die neue BBQ-Ideen entdecken möchten. 
 
Nehmen Sie teil und entdecken Sie, wie vielfältig und genussvoll ein BBQ ganz ohne Fleisch sein 
kann! Freuen Sie sich auf kreative Grillideen, praxisnahes Know-how und ein gemeinsames 
vegetarisches Festmahl unter freiem Himmel. 

 
Webseite https://ateliers.ehl.edu/de/vegetarisches-bbq-kurzlehrgang-1?campus=passugg  
 
Preis CHF 139.00 (inklusive Abendessen) 
 
Vorverkauf https://ateliers.ehl.edu/de/vegetarisches-bbq-kurzlehrgang-1?campus=passugg  
 
Originalbild 1 https://d37dhr5745n0y2.cloudfront.net/7/dc/91/7dc917010d9c2e586a245537aa842c132ce5dba5_927396570.jpg  
Bild 1 https://ik.imagekit.io/guidle/tr:n-medium/7/dc/91/7dc917010d9c2e586a245537aa842c132ce5dba5_927396570.jpg  
Originalbild 2 https://d37dhr5745n0y2.cloudfront.net/3/8d/9e/38d9e8ec20ac6c9311160831795735b4d27d04af_927396571.jpg  
Bild 2 https://ik.imagekit.io/guidle/tr:n-medium/3/8d/9e/38d9e8ec20ac6c9311160831795735b4d27d04af_927396571.jpg  
Originalbild 3 https://d37dhr5745n0y2.cloudfront.net/9/7e/cd/97ecda8b55d7d150bfbc3889c0068de8254c069c_858589119.jpg  
Bild 3 https://ik.imagekit.io/guidle/tr:n-medium/9/7e/cd/97ecda8b55d7d150bfbc3889c0068de8254c069c_858589119.jpg  
Originalbild 4 https://d37dhr5745n0y2.cloudfront.net/4/aa/55/4aa55e0a469a5b284d7c28a73322c5bfac3e3de8_858589116.jpg  
Bild 4 https://ik.imagekit.io/guidle/tr:n-medium/4/aa/55/4aa55e0a469a5b284d7c28a73322c5bfac3e3de8_858589116.jpg  
 

Schlagwörter Kategorie: Barbecue / Grillen | Experimentelle Küche / Neue Trends | Vegetarische / Vegane Küche, 
Art der Aus- / Weiterbildung: Kurs / Seminar, Niveau: Crashkurs | Basiskurs, Klassengrösse: 
Mindestanzahl Teilnehmer: 6 Personen | Maximale Anzahl Teilnehmer: 12 Personen, Kurstag: 
Mittwoch, Zeitpunkt des Unterrichts: Abend, Anzahl Kurstage: 1 Kurstag, Abschluss: 
Kursbestätigung / Teilnahmebestätigung  

 
guidle ID 1253088054 
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